mikecuypers | chefsanstoque
féte ses 7 ans

les mises en bouche offertes par la maison

pour commencer

le taboule d'épeautre fagon sushi
melon cuisiné
magret de canard séché par mes soins

pour suivre

la noix de veau bio de Tabreux, sauge et café
polenta au Saint-Martin de chez Pascale
caviar d'aubergines roties et groseilles
pickels de l[égumes du moment

pour terminer

les profiteroles
mon interpretation 2020

Le menu a 33.00 €

vendredi 11 septembre 19 h 00

&

samedi 12 septembre 19 h 00

Réservation souhaitée
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